
Hergestellt für: Stempelservice, Sommerberg 16-18, 78078 Niedereschach
LUCID Reg.-Nr.: DE4599115124468

Zutaten Teig:
100 g Margerine • 100 g Parmesan • 200 g Mehl • 1/2 TL Backpulver

50 ml Sahne • 2 TL Pesto • Salz und Pfeffer • 1 Eigelb • etwas Wasser
n.B. Sesam und Meersalz, etc. zum Bestreuen

Zubereitung:
Die Margarine, das Pesto, Salz und Pfeffer schaumig rühren.

Parmesan sowie Mehl und Backpulver mischen und unterrühren.
Dann die Sahne zugießen und alles zügig zu einem glatten Teig 

verkneten. Im Kühlschrank ca. 1 Stunde ruhen lassen. Den Backofen
auf 200°C (Ober-/Unterhitze) vorheizen. Den Teig ausrollen.

Plätzchen ausstechen und ca. 10 Min. im Ofen backen. Das Eigelb
mit etwas Wasser glattrühren, die Plätzchen damit bestreichen und 

nach Belieben mit Sesam, Meersalz oder ähnlichem bestreuen. 

Parmesan-Pesto-Kekse
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Standzeichnung / Template
Backförmchen-Konserve / baking-shapes reserve
(Digitaldruck/Offsetdruck) / (Digital printing/Offset printing)

Vollfläche / full surface
Bitte 3 mm Beschnitt anlegen /
Please provide 3 mm bleed 

Schnitt / Cut

Nut / Nut
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Bitte beachten Sie die Informationen zur Datenanlieferung in unseren wichtigen Hinweisen.
Please refer to the tips on providing data in our important information.

Um einen reibungslosen Ablauf zu gewährleisten, bitten wir Sie:
To make sure everything goes smoothly, please:

ausschließlich auf unserer Gestaltungsebene zu arbeiten.
only work on our design level.

Stand- & Schnittmarkenebene nicht zu verändern.
do not change positioning & trim mark  level.

Sonderfarbe „Stand und Maße“ & „Vollfläche“ nicht zu verändern oder zu löschen.
do not change or delete the special colour for “positioning and measurments” & “full surface”.

Bilder und Schriften müssen eingebettet werden.
Images and writings must be embedded.

Optional mit Backrezept


