Druckstand

Lindt Weihnachtsliberraschung (Digitaldruck)

WICHTIGE INFORMATIONEN

DATENFORMATE

Vorzugsweise Dateien, die mit Adobe lllustrator (CC), Adobe InDesign (CC) oder
Adobe Photoshop (CC) erstellt wurden.
PDF-Dateien bitte als PDF/X-4.

AUFLOSUNG/
SCHRIFTEN

Bilder sollten eine Aufldsung von mindestens 300 dpi haben. Strichmotive 1200 dpi.
Die besten Ergebnisse werden mit vektorisierten Daten erzielt.
Schriften vektorisieren oder sémtliche verwendeten Schriften mitliefern (fur PC).

FARBEN

Als CMYK (4c Euroskala) angeben.
Kein RGB!

GESETZLICHE
VORGABEN

Die Kennzeichnung von Lebensmitteln ist EU-weit einheitlich durch die Lebensmittel-Informations-
verordnung (LMIV) (EU) Nr. 1169/2011 geregelt. Diese beinhaltet das Zutatenverzeichnis, Hervorhe-
bung allergener Zutaten, Bezeichnung des Lebensmittels, Nahrwertinformationen, Nettofullmenge,
Mindesthaltbarkeitsdatum sowie Name und vollstédndige Anschrift des Inverkehrbringers.

SCHRIFTGROBE

Basis

260

Alle Pflichtangaben mussen deutlich, gut lesbar und mit einer MindestschriftgroBe von 1,2 mm
bezogen auf die ,x-Hohe* erfolgen. Es kénnen grundsétzlich, unter Einhaltung der genannten Vorgaben,
eigene Schriftarten verwendet werden.

INVERKEHRBRINGER ANGEGEBEN?

(Hersteller, Handler oder Endkunde maglich)

Bitte unbedingt 3 mm Beschnitt anlegen!
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Nicht sichtbarer Bereich,
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wenn Deckel aufgestiilpt

Nicht sichtbarer Bereich,

% ?{4- 2 Lingt Lindor Vollmilch- t Flung (44%) | Zutaten: Zucker,

¥ (Kokosnuss, Paimkern), Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaomasse, Milchzucker, Butterreinfett, Magermilchpuver, Emulgator
(Sojalecitin), Gerstenmalzexirak, Aromen. Durchschnittiche Narwerte pro 100 g: nerye: 2564 kJ /617 kca; Fet: 47 g —davon getige
Feltiuren: 35 5 Kohlenhythate: 43 g davon Zucker 43 g Evei: A6 g Stz 015, 2 Lt i i i
‘arschmelzenderFillng (44%) | Zutaten: Zucke, Kakaomase,pnciches Pt (Kkosnuss, Pamke) akaobutter, Buttereinett, Michzucker,
Magermilchpuiver, Volmilchpulver,Emigator (Soaleithi), Aromen, Gerstenmalzexdrald. Durchschnittiche Nahrwerte pro 100 g:Enegie: 2534 KJ /
610 keal; Fett: 46 g tigte Fetsd 1 43 g—davon Zucker 41 g;EweiB: 4,2 0. 1x Lindt Lindor Kugel Weift —
WeiBe Schokolade it zartschmelzender Flung (44'%) | Zuskaten: Zucker, Kakaobutte, pflanciiches Fett (Kokosnuss, Palmkem), Vollmilchpulver, Milchzucker,
Emgatr Sojalecithin, Aromen. Durchschnttiche Nahrwerte pro 100 g nerie: 2625 kI / 632 kel Fet: 48 g davon gesitige Fetsiuren: 35 ;.
Nohenhytte: 45— davon Zucker: 45 5 Eei: 4,1 g Satz: 020 . 1x Lt indor i
Carame-ilung (44%) Zutaten: Zucke, panzches Fet (Kokosnuss, Plmkem),Kakaobutter Volilchpuiver, Kakaomasse, Caramel 4% (Tucke, Kakaobuter,
Sahmepuiver,Saz Emuigaor (Sojalecitin)), Mlchzucker, Magermilchpuiver, Butterreinfett, Emulgator(Sojlecithin), Aromen, Gerstenmalzexirakt,
Salz. Durchscmittliche Nahrwerte pro 100 g: Energie: 2597 kJ /625 keak,Fett: 48 g i g—davon
Tucker. 43 g; EweiB: 47 g Saz 0,17 g 1x Lint Lindor Kugel Stracciatella - Wei it Ka Fillng (44%) |
Tutaten: Zucke, Kakaobuter, panziches Fet (Kokosnuss, Pamkem), Hakaokeme (1%), (Sofaecitin),
Aromen, Oherzugsite(Gumi raicu). Durchschittiche Nahrwerte pro 100 g Enerie: 2693 kJ /648 kel Fet: 50, — davongesitite Fetsurn:
37 ; Hobenhycete: 44 g — davon Zucker 4 g Evei 54 g Sz 0,22, 1 Lt Lindor Kuge Pistazie — olmich-Schokolade mit zatschmelzender

Fillung Tutaten: Zucker, Kakaohutier, Palmkem), Kakaomasse,
Magermilchpuiver, Milchzucker, Butterreinfett, Pistazienpaste (1,3%), Emuigator (Sojalecithin), Aromen, Gerstenmalzextrakt, Durchschnttfiche
Néhrwerte pro 100 g: Energe: 2600 kJ/ 626 keal;Fet: 48 g itigte Fettsa 43 g~ davon Zucker: 42 g; EiweiB: 5,2.;
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Kiihl und trocken lagem. Mindestens halthar bis: 31.03.2023 ,3 MIX
Hergestet fir: e G Bttt 37,8229 ik~ £ . B Verpackung
N e | FSC FsC® C016368
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Das FSC®-Logo darf in
GroBe, Farbe und Position nicht verandert werden. m
Ansonsten muss auf das Logo verzichtet werden. ”
o




